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Manteiga noisette com flor de sal, tomatinhos-ce reja 
con tados com azeitonas pretas, queijo de búfala marinado 
e copa. Acompanha pão de cebolinha quentinho e torradas.

CANAPÉ DE TARTAR DE SALMÃO  R$ 49,00 
Finas fat ias de pão ar tesanal  i ta l iano com salmão cor tado na ponta da 
faca,  temperado com pimenta tabasco,  salsa e cebol inha nal izado com 
raspas de sic i l iano.   

CANAPÉ DE STEAK TARTAR  R$ 56,90 
Finas fat ias de pão ar tesanal  i ta l iano co é mignon cor tado na ponta 
da faca,  temperado com mostarda,  p imenta tabasco,  salsa ,  p ic les de 
pepino,  cebol inha ,  a lcaparras,  cebola e molho ing lês.  

CANAPÉ MISTO  R$ 56,90 
Metade canapé de steak tar tar  e metade canapé de tar tar  de  
salmão,  para agradar a  todos gostos e acompanhar muito bem  
chopp ou vinho.  

TARTAR DE SALMÃO  R$ 54,90 
Cubos de salmão fresco,  temperados com pimenta tabasco e  
raspas de l imão sic i l iano.  

STEAK TARTAR  R$ 74,00 
Cubinhos de é mignon Nobratta temperados com pic les de  
pepino,  molho da casa,  p imenta tabasco e cebol inha.  Acompanha 
batatas fr i tas crocantes.  

CARPACCIO DE MIGNON NOBRATTA  R$ 49,00 
Finas fat ias de é mignon Nobratta  marinado em vinho t into e 
especiar ias,  acompanhado de a lcaparras,  p ic les,  molho de mostarda  
e salada de folhas.  

COUVERT

R$ 14,00
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QUEIJO COALHO 130g  R$ 34,90 
Quei jo coalho grelhado em parr i l l a ,  servido com mel .   

MAMINHA PETISCO 700g  R$ 78,00 
Parte mais macia da a lcatra ,  é  sucu lenta  e tem sabor suave.  Fei ta  em 
parr i l l a  e fat iada para compart i lhar,  ideal  para acompanhar o chopp do 

na l  do dia.  Acompanha mandioca,  farofa ,  legumes grelhados,  salsa 
cr iol la  de tomate verde e ch imichurr i  f resco.  

FRALDINHA PETISCO 700g  R$ 84,00 
Loca l izada entre a par te t raseira e a costela do an imal ,  é  um cor te  
muito saboroso e sucu lento.  Fei ta  em parr i l l a  e fat iada para 
compart i lhar,  ideal  para acompanha r o chopp do nal  do dia .  
Acompanha  mandioca,  farofa ,  legumes grelhados,  salsa cr iol la  de  
tomate verde e ch imichurr i  f resco.  

DUO DE LINGUIÇAS 600g  R$ 49,00 
L ingu iça toscana com alho e ervas e l ingu iça toscana com  
p imenta b iquinho ,  ambas fei tas em parr i l la ,  fat iadas e servidas  
com farofa ,  legumes grelhados,  salsa cr iol la  de tomate verde e 
ch imichurr i  f resco.   

TOMATE ASSADO COM BURRATA  R$ 54,00 
Tomates assados com alho e burrata ,  acompanha pães fat iados.  
É a  porção per fei ta  para acompanha r seu v inho prefer ido e  
companh ias especia is .  

SHORT RIB PETISCO 890 G  R$ 74,00 
É o pedaço maior  e mais macio do diante iro do boi .  Ret i rado do  
acém,  entre a pr imeira e a  quinta  costela do an imal ,  cu ja gordura  
entre a bras garante  o verdadeiro sabor e textura da carne.  
Fei to na parr i l l a ,  é  um cor te com osso e muito saboroso.  
Servido fat iado,  com farofa ,  legumes grelhados,  salsa cr iol la  de  
tomate verde e ch imichurr i  f resco.  
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SHORT RIB 890 g R$ 89,90
É o pedaço maior  e mais macio do diante iro do boi .  Ret i rado do acém,  
entre a pr imeira e a  quinta  costela do an imal ,  cu ja gordura entre as 

bras garante  o verdadeiro sabor e textura da carne.  Fei to na parr i l l a ,  é 
um cor te com osso e muito saboroso.    

PRIME RIB 500 g  R$ 89,90 
Corte especia l ,  ret i rado do lombo central  do boi  em direção às  
costelas traseiras.  Fei to com mante iga noisette ,  que acrescenta  
notas amendoadas e nal izado forno.  Servimos ao ponto da casa.   

FLAT IRON 300 G  R$ 64,90 
É um cor te longitud ina l  ret i rado da paleta do boi ,  um sucesso dos  
cor tes diante iros caracter íst icos por seu sabor.  Fei to em parr i l l a .  

ASSADO DE TIRAS 300 G  R$ 59,90 
Melhor opção para aproveitar  todo sabor in igua lável  da  
costela com prat ic idade.  Fei to em parr i l l a .  

ANCHO 300g  R$ 95,00 
Corte do contra é,  também conhecido como é da costela , 
caracter íst ico por ter  gordura entremeada (marmoreio)  que garante 
sabor e maciez incr íveis neste cor te.  

T-BONE 500 G  R$ 109,00 
Trata- se de um cor te da traseira do boi ,  com osso em formato  
de T,  que dá nome ao cor te ,  com carne de ambos os lados.  
A porção maior  corresponde ao contra é,  e  a  menor ao é mignon. 
Fei to em parr i l l a .  
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CHORIZO 300 G  R$ 79,00 
O bife de chorizo é o segundo cor te do lombo da par te t raseira.  
Ret i rado do centro do contra é,  apresenta uma capa de gordura  
e  marmoreio moderado.  Também é conhecido como New York S teak  
ou Str ip loin.  Fei to em parr i l l a .  

MAMINHA 350 G  R$ 94,50 
Parte mais macia da a lcatra ,  é  sucu lenta  e tem sabor suave.  
Fei ta  em parr i l l a .  

FILÉ MIGNON 300 G  R$ 82,00 
É o cor te mais macio de carne bovina ,  tem sabor adocicado e menos 
acentuado que a a lcatra e o contra é.  É sucu lento e tem pouca gordura. 
Fei to em parr i l l a .  

BANANINHA 300 G  R$ 59,90 
É um subcorte especia l  que ca entre o cont é e a costela ,  recebe 
esse nome pelo seu formato de t i ras a longadas e arredondadas.  Com 
bastante  gordura entremeada,  é macia e saborosa como prato pr inc ipal 
ou como entrada.  Fei ta  em parr i l l a .  

FRALDINHA ROLL 350 G  R$ 105,00 
Loca l izada entre a par te t raseira e a costela do an imal ,  é  um cor te  
muito saboroso e sucu lento.  Possui  uma par te mais magra e outra  
mais a l ta  com gordura.  Fei ta  em parr i l l a .  

SALMÃO 250 G  R$ 79,00 
Fi lé de salmão selado e ao forno nal izado com mante iga  
francesa de ervas.  

BARRIGA Suína 300 G  R$ 54,90 
Fat ias de barr iga suína  na brasa,  marinadas em mostarda  
holandesa e assadas em parr i l l a .  

FILÉ DE FRANGO 300 G  R$ 32,00 
Peito de frango curado ar tesanalmente ,  sem conservantes  
ar t c ia is ,  fe i to em parr i l l a .  
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ESCOLHA O MOLHO PARA ACOMPANHAR SUA CARNE

POIVRE VERT  R$ 5,00 
Molho de p imenta do reino verde em conserva.   

GORGONZOLA  R$ 5,00 
Molho à base de creme de le i te e quei jo gorgonzola.  

MOSTARDA ESCURA E MEL  R$ 5,00 
Molho sem glúten  e sem lactose,  à  base de mostarda  
escura holandesa e mel .  

TAHINE COM LIMÃO  R$ 5,00 
Molho sem glúten  e sem lactose de tah ine (pasta de gergel im) ,  
com l imão e azei te de ol iva.  

ALCAPARRAS  R$ 5,00 
Molho de a lcaparras sem lactose.  

MARACUJÁ  R$ 5,00 
Molho de maracujá ,  fe i to com polpa da própr ia fruta ,  sem lactose.  

KETCHUP   R$ 5,00 
Ketchup  da casa,  fe i to com tomates frescos,  gengibre ,  
açúcar mascavo e muito car inho.  Sem lactose e sem adição  
de conservantes ar t c ia is .  

MOLHO MOSTARDA AMARELA  R$ 5,00 
Tradicional  molho da casa,  fe i to com creme de le i te e  
mostarda amarela t radic ional .  

8



99



10

SALADA DE FOLHAS COM NOZES  R$ 14,00 
Mix de folhas,  com molho verde da casa e nozes.  

COUSCOUS MARROQUINO COM LEGUMES  R$ 12,00 
O couscous marroquino tem or igem no or iente médio,  fe i to à  
base de semol ina ,  nossa versão é fe i ta  com legumes azeite e  
l imão.  Um acompanha mento leve e d i ferente para seu cor te de  
carne prefer ido.  

SALADA DE MAIONESE DA CASA  R$ 12,00 
Salada de batata  com legumes,  maionese e azei tonas,  para  
lembrar aquele churrasco de domingo em famíl ia .  

SALADA DE MACARRÃO  R$ 12,00 
Salada de macarrão fr ia ,  com molho verde da casa,  cenoura ralada, 
tomate cereja e muito car inho.  

FAROFA DE CEBOLA  R$ 8,00 
Feita com cebola dourada crocante na mante iga e far inha  
de mandioca bi ju .  

ARROZ BRANCO  R$ 8,00 
Arroz branco fei to com alho fr i to.  

PURÊ DE BATATAS  R$ 8,00 
L eve,  cremoso e amante igado,  fe i to com batatas e mante iga.  
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MANDIOCA COZIDA COM MANTEIGA  R$ 12,00 
O acompanha mento mais t radic ional  do churrasco sul - mato-g rossense, 
mandioca amarela cozida com mante iga bem macia ,  fe i ta para 
acompanha r para seu cor te de carne prefer ido.  

LASANHA DE BERINJELA  R$ 14,00 
Vegetar iana ,  fe i ta  com ber in je la  fresca em rodelas,  molho  
ar tesanal  de tomate e quei jo.  

BATATA GRATINADA  R$ 12,00 
Tradicional  na  França ,  são lâminas de batatas assadas em le i te e 
grat inadas com creme branco e quei jo.  Um clássico com aquela 
combinação que não tem erro.  

TOMATE ASSADO COM QUEIJO DE BÚFALA  R$ 12,00 
Com vinho ,  cerveja ou suco,  essa é uma versão min iatura de 
nossa opção para compart i lhar,  assim você não passa vontade no 
acompanha mento da sua carne.  

FRITAS  R$ 14,00 
Clássica e sem erro,  batata pal i to fr i ta nal izada com tomilho.  

LEGUMES TOSTADOS COM GRÃO DE BICO  R$ 14,00 
Brócol is ,  abóbora cabot iá  e grão de b ico,  temperados com azeite ,  
sal  e  p imenta do reino e tostados ao forno.   

ARROZ BIRO BIRO  R$ 12,00 
Nossa versão leva arroz,  l ingu iça de a lho e ervas,  ovos,  salsão e muita 
batata  doce palha crocante.  
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ESCALOPINHOS DE MIGNON NOBRATTA  R$ 36,90 
Arroz sorr idente ,  com escalopinhos de mignon Nobratta  
e  batata  fr i ta  crocante.  

PEITO DE FRANGO GRELHADO  R$ 34,90 
Peito de frango curado ar tesanalmente ,  sem conservantes ar t c ia is , 
fe i to em parr i l l a ,  servido com purê sorr idente ,  brócol is  e tomate-ce reja .
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HAMBÚGUER NOBRATTA  R$ 33,00 
Hambúrguer de banan inha Nobratta ,  cor te entre o contra é e a  
coste a,  com a quant idade per fei ta de gordura para dar sucu ência sem 
perder textura.  Acompanha  quei jo prato,  tomate verde em conserva 
ar tesana a ace e mo ho verde da casa.  Servido com ketchup  ar tesana
e batata  fr i ta .  

RAGU DE OSSOBUCO WINE NOBRATTA  R$ 54,90 
Ossobuco Nobratta ,  cozido e de ado co egumes,  tomate e v inho.  
Rico em sabor,  servido com penne e grat inado com quei jo.  

BAVETTE MIGNON NOBRATTA  R$ 64,90 
Bavette com mo ho de nata ,  servido com pedaços de gorgonzo a,  
tomate seco,  redução de ba âmico e t i ras de mignon.   

ESPETINHO DE COGUMELOS MARINADOS  R$ 39,90 
Opção vegetar iana ,  cogume os marinados em chimichurr i ,  gre hados  
em pa a co egumes e servidos com mo ho de tah ine e ão.  
Uma exper iência di ferente com gost inho de fumaça.  
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STROGONOFF DE MIGNON NOBRATTA  R$ 54,90 
Strogonoff  da casa,  fe i to com mignon Nobratta ,  f lambado com conhaqu e 
e servido com arroz branco e batata  doce palha bem crocante .  

FRANGO GRELHADO  R$ 49,00 
Peito de frango curado,  grelhado em parr i l la ,  acompanha  purê de 
batatas,  legumes grelhados e nosso del ic ioso molho de mostarda  
escura e mel .  

BANANINHA  R$ 47,00 
Banan inha  grelhada em parr i l l a ,  acompanha  arroz branco,  legumes 
grelhados e nossa tradic ional  faro nha .  
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COCA-COLA ........................................................................................  R$ 7,00 
Lata  350 ml  

COCA-COLA ZERO ................................................................................  R$ 7,00 
Lata  350 ml  

GUARANÁ ANTaRcTICA ........................................................................  R$ 7,00 
Lata  350 ml  

GUARANÁ ANTaRcTICA ZERO ...............................................................  R$ 7,00 
Lata  350 ml  

SCHWEPPES CITRUS ...........................................................................  R$ 7,00 
Lata  350 ml  

TÔNICA ANTARcTICA ...........................................................................  R$ 7,00 
Lata  350 ml  

SUCO NATURAL DE LARANJA  .............................................................. R$ 9,00 
Copo 300 ml  

SODA ITALIANA   ................................................................................ R$ 12,00 
Ve car  
sabores disponíveis  

SUCO DEL VALLE 290 ML   .................................................................. R$ 9,00 
Ve car  
sabores disponíveis  

ÁGUA MINERAL (COM OU SEM GÁS) ..................................................... R$ 6,00 
Garrafa 300 ml  

CAFÉ EXPRESSO  ................................................................................ R$ 6,00 

CAPUCCINO .........................................................................................  R$ 7,00 

BEBIDAS SEM ÁLCOOL
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BUDWEISER  ......................................................................................  R$ 11,00 
Long  neck 

EISENBAHN PILSEN ............................................................................ R$ 12,00 
Long  neck 

STELLA ARTOIS .................................................................................  R$ 11,00 
Long  neck 

HEINEKEN  ......................................................................................... R$ 12,00 
Long  neck 

HEINEKEN ZERO .................................................................................  R$ 11,00 
Long  neck 

CHOPP PILSEN .....................................................................................R$ 9.99
440 ml

WHISKY JACK DANIELS  ................................................................... R$ 32,00 
Dose 

WHISKY JACK DANIELS HONEY  ........................................................ R$ 32,00 
Dose 

LICOR 43   ........................................................................................  R$ 27,00 
Dose 

APEROL BRANDY ............................................................................... R$ 29,00 
Aperol ,  contreau ,  soda,  suco de l imão e rodelas de laran ja .  
Color ido e refrescante .

CAIPIRINHA DE SAQUÊ ....................................................................... R$ 24,00 
Nos sabores l imão ou morango 

CAIPIRINHA DE VODKA   .................................................................... R$ 29,00 
Nos sabores l imão  
ou morango 

CAIPIRINHA TRADICIONAL .................................................................. R$ 24,00 
Nos sabores l imão ou morago 

MOJITO DE MORANGO ........................................................................  R$ 27,00 
Drink or ig inár io de Cuba ,  fe i to com rum e em  
nossa versão com morangos frescos e hor telã .  

CAIPIRINHA DE UVA VERDE COM MANJERICÃO  ................................... R$ 29,00 
Nossa versão de uma das bebidas mais  
t radic ional  do Brasi l ,  fe i ta com cachaça ,  uvas  
verdes sem caroço e manjer icão. 

CERVEJAS E CHOPP
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PETIT GATEAU DE CHOCOLATE  R$ 24,00 
Peti t  gateau  ar tesanal  assado na hora,  servido com sorvete  
e  calda de chocolate.  

CRÈME BRÛLÉE  R$ 18,00 
Sobremesa tradic ional  francesa,  fe i ta  com baun i lha ,  le i te ,  creme e 
gema nal izada com uma na pel ícu la de caramelo crocante.  

PUDIM NOBRATTA  R$ 14,00 
Tradicional  pudim de le i te ,  l is inho e com calda de caramelo,  
desper ta aquela memória sensoria l  de a lmoço na casa de vó.  

MOUSSE DE CHOCOLATE COM NOZES E FLOR DE SAL  R$ 21,00 
Mousse de chocolate meio amargo,  aerado nal izado com  
nozes e f lor  de sal .  

PANNA COTTA  R$ 18,00 
Em tradução l i tera l ,  panna  cotta quer d izer  “ creme de le i te cozido”  
ou “ nata cozida” ,  referência ao ingrediente pr inc ipal .  Suave e del icada, 
acompanha  calda ar tesanal  de morangos inte iros.  

CREME DE PAPAYA COM CASSIS  R$ 22,00 
Creme de mamão papaya bat ido com sorvete de creme e  
servido com l icor  de cassis .  
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ESPUMANTES, LAMBRUSCOS, CAVAS, Proseccos E CHAMPAGNE

BRANCOS

LAMBRUSCO FIOR DI NOTE BIANCO           ..........................................R$ 49,00 

ESPUMANTES CHANDON BRUT           ................................................R$ 124,00 

ESPUMANTES AURORA MOSCATEL           ...........................................R$ 69,00 

SALTON INTENSO ROSé           ...........................................................R$ 74,00 

PASO GRANDE RESERVA PRIVADE RESERVA           ..............................R$ 64,00 

AZULEJO ROSÉ           .......................................................................R$ 74,00 

AZULEJO ROSÉ VERDE           ............................................................R$ 79,00 

QUINTA CASTELATES ROSÉ           .....................................................R$ 194,00 

ROSÉ PISCINE          .........................................................................R$ 149,00

AURORA RESERVA BRANCO           ...................................................... R$ 74,00 

TUNUPA SAUVIGNON BLANC           ....................................................R$ 69,00 

GATO NEGRO SAUVIGNON BLANC           .............................................. R$ 74,00 

FLOR DO COA BC           ...................................................................R$ 125,00 

AZULEJO ALVARINHO VERDE           ..................................................R$ 104,00 

FUZION CHARDONNAY           ............................................................R$ 109,00 

ALAMOS CHARDONNAY           ..........................................................R$ 149,00 

MANNARA PINOT GRIGIO           ........................................................R$ 109,00 

THED THE MULE  CHARDONNAY           ..............................................R$ 124,00 

rosés



CASA PERINI FRAÇÃO ÚNICA CABERNET SAUVIGNON           ................R$ 140,00 

SALTON INTENSO CABERNET SAUVIGNON           ................................. R$ 74,00 

CASA PERINI MARSELAN          ........................................................R$ 154,00 

CASILLERO RESERVA PRIVADA CABERNET SAUVIGNON           .............R$ 159,00 

CASILLERO DARK RED BLEND           .................................................R$ 104,00 

TARAPACA RESERVA PINOT NOIR           ............................................R$ 139,00 

MARQUES DA CASA CONCHA CABERNET SAUVIGNON           ...............R$ 249,00 

TUNUPA RESERVA MERLOT           .....................................................R$ 69,00 

SANTA ISLE PREMIUM CABERNET SAUVIGNON           .........................R$ 124,00 

AZULEJO PREMIUM           ................................................................R$ 89,00 

EA CARTUXA           .........................................................................R$ 139,00 

CARTUXA COLHEITA           .............................................................. R$ 439,00 

FLOR DO COA           ........................................................................R$ 129,00 

QUINTA CASTELARES GRAN RESERVA           .....................................R$ 314,00 

QUINTA DOS CASTELARES RESERVA           .......................................R$ 449,00 

LA MASCOTA CABERNET FRANC           ..............................................R$ 114,00 

TRAPICHE CABERNET SAUVIGNON           ............................................R$ 69,00 

ALAMOS MALBEC           ..................................................................R$ 159,00 

ETCHART RESERVA MALBEC           ....................................................R$ 97,00 

TRIVENTO RESERVA MALBEC           ..................................................R$ 119,00 

EL CONCIERTO           ........................................................................R$ 49,00 

PORTIA ROBLE           .......................................................................R$ 139,00 

FAUSTINO GRAN RESERVA           ..................................................... R$ 359,00 

CHIANTI CASTELO DI ALBA           .................................................... R$ 179,00 

PRIMITIVO SALENTO SETTEARCHI          ............................................R$ 98,00 

THED THE MULE SYRAH          .........................................................R$ 129,00 

tintos

AURORA RESERVA BRANCO (BRANCO}           ...........................R$ 24,90 (taça) 

AZULEJO ROSÉ (ROSÉ)           ................................................R$ 24,90 (taça) 

SALTON INTENSO CABERNET SAUVIGNON (TINTO)           ..........R$ 24,90 (taça) 

FLOR DO COA (TINTO)           ..................................................   )açat( 09,42 $R

EL CONCIERTO (TINTO)           ................................................R$ 24,90 (taça)  

vinhos em taça


